SEMAINE DU 12 AU 18 JANVIER

s1
hiver LUNDI MARODI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
NORMAUX MIXES NORMAUX MIXES NORMAUX MIXES NORMAUX NORMAUX MIXES NORMAUX NORMAUX MIXES
) - E . ) Maquereaux a la . . . . — I . N I - : .
Taboulé aux raisins Entrée de petit pois Pomelos moutarde Poisson vinaigrette Salade composée Artichaut vinaigrette Salade d'endives Entrée de carotte Poireaux vinaigrette Céleri remoulade Terrine de poisson
. . " g £
Blanquette de veau Gratin de fruits de mer Poisson LLLICL ].ambon tym | Sauterds pert [2bel Sauté d'agneau Sot I'y laisse de dinde Beeuf braisé charolais S b_aeu
citron rouge charolais
Brandade de poisson
MIDI Carotte vichy Purée de carottes Riz pilaf Purée d'haricot vert Pates au beurre Purée de 3 légumes Pri|nét ga::::; de Purée d'haicot vert Polenta L diep:;nmes de Poélée de légumes | Purée de choux-fleurs
Morbier de | b é
orblerduev:ICom . Fromage mou St paulin Fromage mou Livarot Fromage mou Yaourt nature BIO Bleude I::‘;ombe du Yaourt fruits Brie Fromage mou fromte de\l/:lc BmbEidu Fromage mou
P it ée d R . . . . :
omme zz;neggelee B Créme de fruits Compote Patisserie Créme brulée Fruit Créme praliné Fruit Créme dessert café Compote Patisserie maison Mousse citron
NORMAUX MIXES NORMAUX IMIXES: NORMAUX NORMAUX MIXES NORMAUX NORMAUX MIXES NORMAUX MIXES
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Gnocchis aux petits Sauté de dinde et Mixés de semoule Choux-fleurs a la Sauté de boeuf et Sauté de porc label -
légumes 2 la romaine ratatouilles Omelette fromage eufs polonaise purée de choux-fleurs Gratin de potiron Clafoutis de légumes Flan de légumes Tarte oignons rouge et brocolls Chou farci
SOIR
Salade verte 1/2 Demi-riz

Poélée légumes 1/2
EHPAD

Blé HOP

EHPAD

Fromage mou

Fromage blanc

Fromage mou

Fromage mou

Fromage mou

Fromage mou

Fromage blanc arome

Flan vanille

Créme dessert pistache

Poire chocolat
amandes

Poire chocolat mixé

Abricots au sirop

Compote

Riz au lait

Gateaux de semoule

Créme dessert caramel

Fruit Compote

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements et d'éventuels problémes techniques




